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SPECIAL BURGER 

Griechisch/Greek            € 10,50 

♥ Soja Steak mit hausgemachter BBQ Marinade  
(glutenfrei möglich*)  

♥ Salat ♥ Rucola ♥ Gurken ♥ Tomaten ♥ Zwiebeln  
♥ Oliven ♥ Hausgemachtes Tzatziki 
      
♥ soy steak with homemade BBQ marinade  
 (gluten free option*) 
♥ lettuce ♥ rocket salad ♥ cucumbers ♥ tomatoes  
♥ onions ♥ olives ♥ homemade Tzatziki 

   mit/with BEYOND BURGER PATTY   € 12,50 

+ veganer KÄSE/ vegan cheese € 1,00  
+ SMOKED TOFU BACON € 1,50 
+ frische Chili or Jalapeños/ chillies or jalapeños € 0,90 
+ Teriyaki Tempeh                                    € 1,50 
+  glutenfreies Brötchen/ gluten free bun* € 1,60 

* Kann Spuren von Gluten enthalten/ May contain traces of gluten 

Bitte an der Bar bestellen und bezahlen. 
Please order and pay at the bar.



BURGERS 

Auf Wunsch auch ohne Brot als großer Salad serviert. 
Optionally served as a big salad (without bun). 

Deutsch/ German Burger   
             

♥ mit Soja Steak in hausgemachter BBQ Marinade € 9,50 
(glutenfrei möglich*) ODER 

♥ mit Beyond Burger       € 11,50 
(glutenfrei möglich*)     

♥   Zwiebel-Sauerkirsch-Chutney ♥   Rucola ♥   Salat  
♥   Gewürzgurken ♥   Senfsoße 

♥  with soya steak in homemade BBQ marinade  € 9,50 
  (glutenfree option*) OR 

♥  with Beyond Burger      € 11,50 
(glutenfree option*)     

♥   onion-cherry chutney ♥ rocket salad ♥  lettuce  
♥   pickles ♥   mustard sauce 

 EXTRAS: 
+ veganer KÄSE/ vegan cheese € 1,00  
+ SMOKED TOFU BACON € 1,50 
+ frische Chili or Jalapeños/ chillies or jalapeños € 0,90 
+ Teriyaki Tempeh                                    € 1,50 
+ glutenfreies Brötchen/ gluten free bun* € 1,60 

* Kann Spuren von Gluten enthalten/ May contain traces of gluten 



Auf Wunsch auch ohne Brot als großer Salad serviert. 
Optionally served as a big salad (without bun). 

  Italienisch/ Italian Burger        

♥ mit Soja Steak in hausgemachter BBQ Marinade € 9,90 
(glutenfrei möglich*) ODER 

♥ mit Beyond Burger       € 11,90 
(glutenfrei möglich*)   
   

♥  Salat ♥  Rucola ♥  Gurken ♥  Möhren ♥   Paprika 
♥  Zwiebeln ♥  Getrocknete Tomaten ♥  Oliven  
♥  Cherry Tomate ♥  Tomaten-Oregano-Soße ♥  Basilikum Mayo 

♥ with soya steak in homemade BBQ marinade  € 9,90 
  (glutenfree option*) OR 

♥ with Beyond Burger      € 11,90 
(glutenfree option*)     

♥  lettuce ♥  rocket salad ♥  cucumbers ♥  carrots  
♥  red peppers ♥  onions ♥  sundried tomatoes ♥  olives  
♥  cherry tomato ♥ tomato-oregano sauce ♥  basil mayo 

 EXTRAS: 
+ veganer KÄSE/ vegan cheese € 1,00  
+ SMOKED TOFU BACON € 1,50 
+ frische Chili or Jalapeños/ chillies or jalapeños € 0,90 
+ glutenfreies Brötchen/ gluten free bun* € 1,60 

* Kann Spuren von Gluten enthalten/ May contain traces of gluten 



Auf Wunsch auch ohne Brot als großer Salad serviert. 
Optionally served as a big salad (without bun). 

  Thai Burger € 9,90 

♥ Bio Tofu Scheiben mit hausgemachtem grünem Curry - 
Bio-Kokosmilch Marinade (glutenfrei möglich*) 

♥ Salat ♥ Möhren ♥ Gurken ♥ Daikon-Rettich ♥ Paprika 
♥ Frühlingszwiebeln ♥ Erdnüsse ♥ frische Thai Kräuter 
♥ Thai Basilikum Mayo 

♥  Bio tofu slices with homemade green curry 
– bio-coconut milk marinade        
(gluten free option*) 

♥ lettuce ♥ carrots ♥ cucumbers ♥ daikon ♥ red peppers 
♥ spring onions ♥ peanuts ♥  Thai fresh herbs 
♥ Thai basil mayo 

 EXTRAS: 
+ veganer KÄSE/ vegan cheese € 1,00  
+ SMOKED TOFU BACON € 1,50 
+ frische Chili or Jalapeños/ chillies or jalapeños € 0,90 
+ Teriyaki Tempeh                                    € 1,50 
+ glutenfreies Brötchen/ gluten free bun* € 1,60 

* Kann Spuren von Gluten enthalten/ May contain traces of gluten 



BOWL 

 Tempeh Bowl (glutenfrei/ gluten free*) € 12,50 

♥  Curry-Vollkornreis 

♥  Tempeh in Teriyaki Marinade 

♥ gebackene Aubergine mit Fünf-Gewürze 
♥  Koreanischer Coleslaw ♥  Salat ♥   Paprika ♥   Gurken 

♥  Daikon-Rettich ♥   Cherry Tomaten ♥   Minze 

♥   Thai Basilikum ♥  Frühlingszwiebeln ♥   Koriander 

♥   Sesamsamen ♥   Erdnussbutter-Miso Soße 

♥ curried wholegrain rice 
♥  teriyaki tempeh 
♥  baked aubergine with 5-spice mix 
♥  Korean coleslaw ♥   lettuce ♥   red peppers 
♥  cucumbers ♥   daikon ♥   cherry tomatoes 
♥  mint ♥   Thai basil ♥   spring onions ♥   coriander 
♥  sesame seeds ♥   peanut butter – miso sauce 

* Kann Spuren von Gluten enthalten/ May contain traces of gluten 



SPEZITÄTEN/SPECIAL DISHES 
(glutenfrei/gluten-free)* 

♥ BEYOND CURRYWURST MIT POMMES UND MAYO €9,90 
  BEYOND SAUSAGE WITH FRIES AND MAYO 

♥ KIMCHI FRIES MIT BBQ SOYA STEAK,   €9,90 
  MAYO, GOCHUSOßE, FRÜHLINGSZWIEBELN, SESAMSAMEN 

  KIMCHI FRIES WITH BBQ SOYA STEAK, 

  HOMEMADE MAYO, GOCHU SAUCE, SPRING ONIONS,  

  SESAME SEEDS 

♥ HAUSGEMACHTES KIMCHI      €4,50 
  HOMEMADE KIMCHI  

    

* Kann Spuren von Gluten enthalten/ May contain traces of gluten



SIDES 

Pommes mit Ketchup und Mayo    € 4,40 
French Fries with ketchup and vegan mayo   
     
Süßkartoffel Pommes mit Ketchup und Mayo € 5,50 
Sweet potato fries with ketchup and mayo    

Würzige Kartoffelecken    € 4,70 
mit Ketchup und Mayo  
Potato wedges with ketchup and mayo 

Red Coleslaw       € 4,60 
Weißkohl, Rotkohl, Lauch, Möhren, Mayo  
Cabbage, red cabbage, leeks, carrots, mayo 

Koreanischer Coleslaw     € 5,00 
Weißkohl, Rotkohl, Lauch, Möhren,  
Chilipaste, Ingwer, Sesam-Mayo  
Cabbage, red cabbage, leeks, carrots, 
gochujang paste, ginger, sesame mayo 

Gemischter Salat mit Kernen    € 4,90 
und Himbeer Vinaigrette 
Side salad with toasted seeds  
and raspberry vinaigrette 

Tagessuppe      siehe Tafel  
Soup of the day     see board 

Bitte an der Bar bestellen und bezahlen. 
Please order and pay at the bar.



EXTRAS 

Frische Chili / Jalapeños    € 0,90 
fresh chillies / jalapeños    

Veganer Käse      € 1,00 
vegan cheese 

Teriyaki Tempeh      € 1,90 

Gebackene Orientalische Aubergine  € 1,90 
baked aubergine with oriental spices 

Smoked Tofu Bacon     € 1,50 

Extra Soße / extra sauce 

 ♥ Ketchup      € 0,50 
♥ hausgemachte vegan Mayo   € 1,00 

 ♥ Senfsoße/ Mustard sauce   € 1,00 
 ♥ Tomaten-Oregano/ Tomato-oregano € 1,00 
 ♥ Basilikum Mayo     € 1,50 
 ♥ Thai Basilikum Mayo    € 1,50 
 ♥ Erdnussbutter-Miso/    € 1,50 
  Peanut butter - miso      
 ♥ Special      € 1,50 

Bitte an der Bar bestellen und bezahlen. 
Please order and pay at the bar.



SMOOTHIES 

Red Vibe       € 5,90 
♥ Apfel ♥ Beeren ♥ Datteln ♥ Staudensellerie  
♥ Rote Beete ♥ Basilikum ♥ Leinsamen 
     
♥ apples ♥ berries ♥ dates ♥ celery  
♥ beetroot ♥ basil ♥ flax seeds 

Green Glow       € 5,90 
♥ Bio Banane ♥ Grünkohl ♥ Ananas ♥ Spirulina  
♥ Ingwer ♥ Minze 

♥ bio banana ♥ kale ♥ pineapple ♥ spirulina  
♥ ginger ♥ mint 

Energy Choco Kick     € 5,90 
♥ Bio Soya Milch ♥ Bio Banane ♥ Erdnussbutter  
♥ Carobpulver ♥ Kaffee ♥ Zimt 
       
♥ bio soy milk ♥ bio banana ♥ peanut butter  
♥ carob ♥ coffee ♥ cinnamon 

Pink Lips       € 5,90 
♥ Bio Banane ♥ Kirsche ♥ Ingwer ♥ Tahini  
♥ Vanille ♥ Kardamon 
        
♥ bio banana ♥ cherries ♥ ginger ♥ tahini  
♥ vanilla ♥ cardamon 

Bitte an der Bar bestellen und bezahlen. 
Please order and pay at the bar.



GETRÄNKE/ DRINKS 

Alkoholfrei/ Soft drinks 

Hausgemachte Limonade 0,3    € 4,90 
Homemade lemonade 

OSTMOST Rote-Beete Schorle 0,33/ Bio beetroot € 3,60 
OSTMOST Paradies Streuobst Schorle 0,33  € 3,60 
   /orchard fruits 

Fritz Kola 0,33      € 3,00 
Fritz Kola zuckerfrei 0,33    € 3,00 
Fritz Orange 0,33      € 3,00 
Fritz Limo Zitrone 0,33     € 3,00 
Fritz Spritz BIO Rhabarber 0,33   € 3,00 
Fritz Spritz BIO Apfel 0,33    € 3,00 

Wasser leise 0,3/Water still    € 2,60 
Wasser laut 0,3/Water sparkling    € 2,60 

FOUNTAIN OF YOUTH Kokoswasser    € 4,60 
Coconut water

Bitte an der Bar bestellen und bezahlen. 
Please order and pay at the bar.



GETRÄNKE/ DRINKS 

Alkoholische Getränke/ Alcoholic beverages 

BIER/ BEER 

Craftbier aus Bayern/ Craft beer from Bavaria 
Ayinger Lager Hell 0,5     € 4,60 
Ayinger Urweiss 0,5     € 4,60 

Craftbier aus Berlin/ Craft beer from Berlin 
Berliner Berg Pilz 0,33      € 4,60 
Berliner Berg IPA 0,33     € 4,70 
Berliner Berg Pale Ale 0,33    € 4,60 

Alkoholfreies Kellerbier/non-alcoholic 0,5 € 3,90 
      
CIDER 
OSTMOST BIO Cider Cherry 0,33    € 3,90 

BIO WEIN/ ORGANIC WINE 
Rot/Red 
Belcante Purement Merlot 0,2    € 5,00 
Karaffe/ Carafe 0,4     € 9,00 

Weiß/White 
Janson Bernhardt Gutswein Riesling 0,2  € 5,00 
Karaffe /Carafe 0,4     € 9,00 

Weißwein Schorle/ Wine Spritzer 0,2   € 4,00 

DIGESTIVE       € 2,90 
KR/23 Kräuterlikör aus Neukölln 0,02    
KR/23 Herbal Liqueur from Neukölln 0,02  

Bitte an der Bar bestellen und bezahlen. 
Please order and pay at the bar.



GETRÄNKE/ DRINKS 

Warme Getränke/ Hot Drinks 
  

BIO Filterkaffee      € 3,00 
brewed bio coffee 

Bio Tee (verschiedene Sorten)   € 2,90 
bio tea (different types)      
   
Frischer Ingwer Tee     € 3,50 
fresh ginger tea 

Frischer Minze Tee     € 3,50 
fresh mint tea 

Bitte an der Bar bestellen und bezahlen. 
Please order and pay at the bar.


